
※ Should you have any food allergies or special dietary requirements please inform your server.
食物アレルギーをお持ちのお客様は、料理注文の前にレストランスタッフまで必ずお申しつけください。

※ Prices include 10% service charge and consumption tax.
　 料金にはサービス料10％及び消費税が含まれております。

DINNER
SET MENU

Dinner Set Menu : ディナー セットメニュー     \7,500
 

Seared Peppered Okinawan Tuna with Avocado Guacamole and Herbs
近海産鮪の叩き　アヴォガドワカモレとハーブ飾り

Clam Chowder
クラムチャウダー

Sauteed Seasonal Okinawan Fish fillet
with Seaweed Risotto and 5Years Old Awamori
沖縄県産鮮魚のオリーブオイル焼き
アーサーのリゾット　泡盛　甕仕込み5年古酒の香り

Grilled Beef Tenderloin with Mustard Sauce
Whipped Potatoes and Seasonal Vegetables
オーストラリア産牛フィレ肉の炭火焼き　マスタードソース
ホイップポテトと地野菜の取り合わせ

Todayʼs Dessert
本日のシェフスペシャルデザート

Coffee or Tea
コーヒー又は紅茶

Home baked Bread and Butter
自家製ブレッドとバター



※ Should you have any food allergies or special dietary requirements please inform your server.
食物アレルギーをお持ちのお客様は、料理注文の前にレストランスタッフまで必ずお申しつけください。

※ Prices include 10% service charge and consumption tax.
　 料金にはサービス料10％及び消費税が含まれております。

DINNER
SET MENU

Dinner Set Menu : ディナー セットメニュー     \5,000
 

Assorted Appetizers
本日の前菜3種取り合わせ

Mix Grill
Australian Beef Tenderloin, Okinawan Chicken with Cajun Spice, 
Marinated Agu Pork Loin, Shish kebab and Agu Pork Sausage
オーストラリア産グラスフェッド牛テンダーロイン
やんばるハーブ鶏　ケイジャン風味
アグー豚やんばる麹マリネ
ラムケバブ
アグー豚ソーセージ

Seasonal Grilled Vegetables, Herb Potatoes
グリル野菜　ハーブポテト

Todayʼs Dessert
本日のデザート

Home baked Bread and Butter
自家製ブレッドとバター


